
このページでは、様々な分野で活躍する
さいたま商工会議所会員企業を会員の
皆さまにご紹介します。

Spotlight   Members
－スポットライト メンバーズ－

住所………さいたま市見沼区大和田町2-1320-6
 大和田駅前ルーラルシティ1F
ＴＥＬ ………080-9884-8974
営業時間…11:00～、13:30～　1日2部制

定休日 ……火曜日　他、不定休あり
※詳しくは予約サイトをご覧ください

ＵＲＬ ………https://www.instagram.com/cafe_de_vert/

夫婦の“想い”を“出会い”が紡ぐ
─子育て世代が育む持続可能な挑戦

見沼区大和田駅近くのカフェレストラン。
１か月先まで予約が埋まった人気店です。

経営するのは、かつてともに居酒屋の店
長として活躍した林ご夫妻。１日２部制、
定員各９名の完全予約制でありながら、季
節ごとに替わるコース仕立ての献立を、肩
の力を抜いて心地よく味わえるカフェレス
トランです。

代表の林 大介氏が参加する地域の農業
コミュニティでの出会いをきっかけに、様
々な業種のプロたちとの交流を通じて支援
やアドバイスを受け、前身である自宅のよ
うにくつろげる１日５組限定のカフェをオ
ープン。その後、妻 美咲氏の出産を機にご
夫婦２人での経営から、スタッフを雇った
現在の形へとリニューアル。時間帯や提供
スタイルを敢えて限定し、夜主体が常識の
飲食業で、子育てしながら続けられる現在
のスタイルを確立しました。

昼間営業･完全予約制という制約を、むし
ろ「お客様にとって豊かな食体験を深める
きっかけ」と捉え、空間やお料理の細部に
も想いを込めてきました。

「子育て中の女性が、ほっとできる時
間をつくりたい」。そんな真っ直ぐな想い
と、プロフェッショナルたちの力が重なり
生まれたこのカフェ。

制約の中にこそ生まれる創意とあたたか
さが顧客の体験価値を育み、飲食店経営の
可能性の輪を広げ続けています。

小上がりの空間をハイチェ
アのカウンターへとリモデ
ルし、日常から少し離れて、
心がほどけて“自分に戻る
時間”を過ごせる場所を目
指しました。一方でお子様
連れにもやさしく、「家では
食べない野菜を喜んで食
べてくれた」という嬉しい
声もいただいています。
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地元さいたまで生まれ育ったご夫婦は、子育ても仕事も、自分たちらしい形で日々を育んでいます

目の前で仕上げるライブ感もこだわり
の空間づくりのひとつです

メニューは季節に合わせて1～2か月で変更。
いつ来ても“はじめて”が楽しめます
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あなたの企業、店舗・技術の情報を掲載してみませんか？
事業案内、新商品やキャンペーンのお知らせ・技術など、当商工会議所職員が取材の上、掲載させていただきます。
※五十音順で掲載しています。 ※原則1事業所1回の掲載です。 ※内容によっては掲載できかねる場合もあります。

掲載 無料

広報課 TEL  048-838-7708問合せ

募集

住所………埼玉県児玉郡上里町勅使河原1801
ＴＥＬ ………0495-71-4660
営業時間…11：00 ～ 15：00

定休日 ……金曜・土曜・日曜・祝日
ＵＲＬ ………https://hiranumasuisan.co.jp/
　　　　　  （施設レストラン営業情報）

“侍うなぎ”に込めた信念、
陸上養殖事業に挑む

児玉郡上里町に本社を構える平沼水産
は、2022年に設立されたうなぎの陸上養殖
企業です。創業者の平沼氏は、大手ディー
ラーで役員を務めた経歴を持ち、前職で取
り組んだ「未来プロジェクト」を原点に食
料問題への挑戦を続けています。

世界的な人口増加によるたんぱく質危
機や、日本の食料自給率の低下、農林水産
業の人手不足といった課題に対し、持続可
能な“国産たんぱく源”の提供を目指してい
ます。注目すべきは、山間部でも安定した
生産が可能な「閉鎖循環式陸上養殖」の技
術。地下水を活用し、水質や水温を徹底管
理することで、うなぎを健やかに育成でき
る環境を整えています。

自社ブランド「侍うなぎ」も誕生し、贈
答用や飲食店向けの新たな市場を開拓。上
里町の観光資源として養殖場の見学受け入
れや子どもたちへの食育活動も展開し、地
域とのつながりを深めています。また、キ
ッチンカーでの出張販売や百貨店での催事
出店を通じて知名度向上にも努め、浦和の
老舗をはじめとする飲食店からの引き合い
も増加中です。

魅力的な職場環境づくりや人材育成にも
力を入れ、地域の雇用創出に貢献。“うな
ぎの未来”を地方から創る平沼水産の挑戦
は、社会課題をビジネスで解決する好事例
といえるでしょう。

陸上養殖施設の見学や
体験も大歓迎！キッチ
ンカー、レストランな
ど、団体でのご利用や
貸切ディナーも承りま
す。食べて・学んで・楽
しめるコンテンツを
ご用意しております。

代表取締役社長　
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うなぎの養殖・
加工・販売・
レストラン 平沼水産（株）

「うなぎ玄米焼きおにぎり」が人気
イベントなど、ご用命とあれば馳せ参じます

埼玉県産うなぎの取り扱いにご興味のある事業者の方は
お問合せください

先進的な養殖技術は、安定的な国産うなぎの供給体制を整えると同時に、排水を極力減
らす循環システムを導入し、水資源の再利用や環境負荷の低減にも取り組んでいます

●営業時間 ９時～１８時半／日・祝 １０時～１８時

手揚げもち・せんべい・おかきの懐かしい食感の中に新しい味を発見し、
おいしい寛ぎのひと時をお楽しみいただけたら幸いです。
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